PATISSON FARCI AU CHEVRE

_[ : /2/ g

1 patissovv

1 groy oignon

1 chevre demi-sec style chabichow
Cuwrcuma/piment d’ Espelette/sel/poivre

Mode operatoire

1. Blanchir le patisson exwiron 15° dans leaw bouillante

2. Couper le capuchonw duw patisson, 6ter les péping et retiver délicatement lav
chaire

3. Dany une poéle; faire fondre Uoignown, ajouter law chaive dw patissov
coupée. Ajouter les épices et le chevre

4. Fawcir lepatisson avec lov prépawvation et enfouwrner 15° cv 180°

En fonctionw des goits, des variantes sont possibles. Faut laisser libre
imaginatiow et créationw

Idée : ajouter des herbes fraiche, des lentilles, ponume/miel;. ...



